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Ovada DOCG protagonista al

Concorso Nazionale del Vermentino

Il grande rosso piemontese sara il vino ospite a
Diano Castello, 11 e 12 luglio

Un incontro tra due territori vocati alla viticoltura di qualita e due denominazioni che
rappresentano 1’eccellenza del vino italiano. I giorni 11 e 12 luglio, sara ’Ovada DOCG il
vino ospite della prossima edizione del Concorso Nazionale del Vermentino di Diano
Castello, storica manifestazione che ogni anno richiama produttori, operatori del settore e
appassionati per celebrare uno dei vitigni simbolo del Mediterraneo.

La presenza dell’Ovada DOCG nasce dalla collaborazione con 1’Enoteca Regionale di
Ovada e del Monferrato e offrira I’opportunita di far conoscere al pubblico ligure una
denominazione unica nel panorama piemontese, espressione del Dolcetto nella sua piu alta e
prestigiosa interpretazione. Un’occasione di promozione, ma anche di confronto tra realta
accomunate dall’impegno nella tutela delle produzioni di qualita e nella valorizzazione dei
rispettivi territori.

«Per la nostra storica manifestazione, dedicata a uno dei bianchi italiani per eccellenza, é
una tradizione ospitare un vino rosso» afferma Massimo Calcagno, vicesindaco di Diano
Castello, con delega al Premio Vermentino. «Ci fa particolarmente piacere accogliere
quest’anno ’Ovada DOCG e poter entrare in contatto con I’Enoteca Regionale di Ovada e
del Monferrato e con il Comune di Ovada. Quando [’amico Paolo Massobrio, dal 2020
presidente della nostra giuria, ci ha prospettato questa possibilita, non abbiamo avuto
esitazioni, certi che l’incontro tra due territori cosi vicini e complementari possa essere
foriero di buone opportunita per tutti. L’Ovada DOCG e il Piemonte saranno dunque
protagonisti in mezzo ai tantissimi campioni di Vermentino che hanno partecipato al nostro
concorso. 126 etichette in rappresentanza di 82 cantine di sette regioni: Liguria, Toscana,
Sardegna, Umbria, Lazio, Puglia e Sicilia.»

«Desidero ringraziare il Comune di Diano Castello e gli organizzatori per il gradito invito e
per ’opportunita di rappresentare la Citta di Ovada in una manifestazione di cosi alto
livelloy dichiara il vicesindaco di Ovada, Mario Esposito. «/l Concorso del Vermentino ¢ un
appuntamento che valorizza la qualita e la cultura del vino, promuovendo il lavoro dei
produttori e [’identita dei territori. La presenza dell’Ovada DOCG come vino rosso ospite
testimonia come eccellenze diverse possano incontrarsi e creare un dialogo virtuoso tra
Piemonte e Liguria, nel segno della collaborazione e della valorizzazione delle rispettive
tradizioni.»



«Siamo particolarmente orgogliosi di essere stati invitati come vino ospite di una
manifestazione cosi prestigiosa», afferma Mario Arosio, presidente dell’Enoteca Regionale
di Ovada e del Monferrato. «E un riconoscimento al lavoro svolto in questi anni per
promuovere [’Ovada DOCG e il suo territorio. Crediamo molto nelle collaborazioni tra
territori del vino perché rappresentano uno strumento concreto per far crescere la cultura
enologica italiana e creare nuove opportunita di conoscenza e di sviluppo.»

Per il presidente del Consorzio di Tutela dell’Ovada DOCG, Daniele Oddone, la
partecipazione assume anche un importante valore simbolico: «Essere il vino ospite del
Concorso Nazionale del Vermentino significa portare l’identita dell’Ovada DOCG in un
contesto di grande prestigio. La nostra denominazione racconta una storia fatta di tradizione,
territorio e qualita, valori che condividiamo con il mondo del Vermentino. Occasioni come
questa consentono di far conoscere sempre di piu un vino che ha caratteristiche uniche e che
rappresenta una delle eccellenze del Piemonte vitivinicolo.»

L’appuntamento di Diano Castello diventa cosi anche un’occasione di dialogo tra Liguria e
Piemonte, due regioni vicine per geografia e storia, unite dalla volonta di promuovere un
patrimonio vitivinicolo che costituisce uno dei punti di forza dell’enogastronomia italiana. La
presenza dell’Ovada DOCG come vino ospite conferma I’importanza di costruire sinergie tra
denominazioni e territori per raccontare al meglio la ricchezza e la varieta del vino italiano.



DIANO CASTELLO (IM)
11-12 LUGLIO 2026

PROGRAMMA

VENERDI 10 LUGLIO (anteprima Premio Vermentino)
ore 18.30 riunione della giuria popolare "ospiti e vip, in collaborazione con Fisar (teatro Concordia).

SABATO 11 LUGLIO

ore 17 (sino alle ore 22 circa) esposizione di tutte le etichette in concorso (teatro Concordia).

ore 17 (sino alle ore 22 circa) - Degustazioni etichette in concorso (zona antistante teatro Concordia)
e mercatino kmO (piazzette e via centrale del borgo).

ore 17.30 - Presentazione del libro “Lavanda... Essenza di Liguria — Tra mito, storia, scienza e
valorizzazione”, a cura Associazione Produttori Lavanda Riviera dei Fiori.

ore 17.45 - "Alla scoperta del Castrum Diani", visita guidata gratuita al centro storico (ritrovo
loggiato piazza Quaglia) - per iscrizioni tel. 0183.4077217 (Ufficio lat) o e-mail a
iat@comunedianocastello.it.

ore 18 - Focus e degustazione dell’Ovada Docd, rosso ospite dell’evento, in collaborazione con
Enoteca Regionale di Ovada e del Monferrato e Comune di Ovada (teatro Concordia).

ore 18.45 - Cerimonia di Premiazione del 33° Premio Vermentino (teatro Concordia), con la
partecipazione delle autorita e di Paolo Massobrio, presidente della giuria.

ore 19 - “Festa in Ciassa”, stand gastronomici e serata danzante con l'orchestra Paolo Bagnasco
(piazza Matteotti).

DOMENICA 12 LUGLIO

ore 8.30 - "Una mattina nel vigneto", passeggiata guidata gratuita con la guida Gae Laura Brattel.
Ritrovo presso loggiato piazza Quaglia. Al termine (ore 12 circa) aperitivo riservato ai partecipanti,
presso teatro Concordia. Iniziativa a numero chiuso. Per iscrizioni: tel. 349.6762020.

ore 17 - (sino alle ore 21.30 circa) - Esposizione di tutte le etichette in concorso (teatro Concordia)
ore 17 - (sino alle 21.30 circa): Degustazioni etichette in concorso (zona antistante teatro Concordia)
e mercatino kmO (piazzette e via centrale del borgo).

ore 18 - "Art & Wine", laboratorio artistico e degustazione, a cura di Eleonora Ciribeni, in
collaborazione con Leo Club e Ais (teatro Concordia). Iniziativa a numero chiuso. Per info e
iscrizioni: tel. 392.5251599.

ore 19 - “Festa in Ciassa”, stand gastronomici e serata danzante con l'orchestra Antonella Marchini
(piazza Matteotti).

Bus navetta (a/r) per il borgo: sabato e domenica dalle ore 17 alle 24, da piazza Taramasco
(parcheggio Quattro Strade) a piazza Quaglia (ingresso paese).
Parcheggio consigliato nelle vicinanze del borgo: sferisterio Quaglia.

Le riunioni della commissione tecnica (giuria) si sono tenute a Diano Castello, a porte chiuse, nelle
giornate di domenica 14, lunedi 15 e domenica 21 giugno.



